
kongekrabbe vårrull
Sprøstekt vårrull med kongekrabbe og grønnsaker. 
Serveres med ananas og chili «salat» og avokadokrem.

kamskjell
Jordskokk- og sellerisuppe, tilsmakt med trøffel

crispy duck
Sprøstekt og strimlet and. Serveres med asiatisk 
«pannekake»,Hoi-sin saus og grønnsaker
 

lun nøttekake
Marinerte multer og hjemmelaget kanelis

sjokoladefondant
Vaniljeis og ananas

pasjonsfrukt panna cotta
Karamelliserte nøtter og kokossorbet

pepperbiff
Bakt løk, brokkoli, cognac-/peppersaus og pommes anna

indrefilet av svin
Sopp, spinat, jordskokk krem, smørsaus 
og bakte småpoteter

tørrfisk á la svendgård`s
Vår signaturrett gjennom mange år. Grillet tørrfisk, 
ertepuré, posjert egg, baconsmør og aïolipoteter

dagens fisk
Savoykål, kremet hummersaus og potetkrem

CAFE | BAR | RESTAURANT

FORTSATT MED NEO SANS 
TIL UNDERTITTEL

selskapsmeny

www.restaurantbjork.no
Telefon: 75 52 40 40 
post@restaurantbjork.no

Alle i selskapet må velge samme meny. Minimum 10 personer.
Endringer i antall må meldes senest en dag før ankomst.

Kontaktperson:

Mobiltelefon:

E-post:

Dato/klokkeslett:

Antall gjester:

Allergier eller andre opplysninger:

forrettter

hovedretter desserter

2-retter kr 445,- (m/vinmeny kr 615,-)

3-retter kr 585,- (m/ vinmeny kr 820,-) 

4-retter kr 645,- (m/ vinmeny kr 985,-) 

Vinpakken inneholder 1 glass vin til 
hver rett tilpasset den utvalgte menyen.


